
Rückfragen und Kontakt 
 Hartmut Grahn (LG Berlin/Brandenburg) 

Tel.: 01712708676 oder 030/88553430  
gfb@baking-technic.com 

 Herbert Linster (Staatlichen Fachschule 
für Lebensmitteltechnik, Berlin)  
Tel.: 0178/3474536 oder 41472119,  
E-Mail: h.linster@berlin.de 

 Dr. Heinz Kaiser (LG Berlin/Branden-
burg) Tel.: 033200/89-179 oder -172;  
E-Mail: h_kaiser@igv-gmbh.de 

 
Anreise / Fahrverbindungen 

 aus Richtung Norden:   
Richtung Berliner Ring, Autobahndreieck 
Havelland => Richtung Potsdam, 
Autobahndreieck Werder => Richtung 
Dresden/Leipzig, Autobahndreieck Potsdam => 
Richtung Dresden, Autobahndreieck Nuthetal => 
Richtung Zehlendorf, Autobahnabfahrt Saarmund 
neu in Richtung Potsdam, in Bergholz-
Rehbrücke 200 m hinter der Aral-Tankstelle 
befindet sich links die Einfahrt zur IGV GmbH. 

 aus Richtung Süden: 
Richtung Berliner Ring bis Autobahndreieck 
Nuthetal => Richtung Zehlendorf, 
Autobahnabfahrt Saarmund neu in Richtung  
Potsdam, in Bergholz-Rehbrücke 200 m hinter 
der Aral-Tankstelle befindet sich links die 
Einfahrt zur IGV GmbH. 

 aus Berlin: 
AVUS, Autobahnabfahrt Saarmund neu in 
Richtung Potsdam, in Bergholz-Rehbrücke 200 
m hinter der Aral-Tankstelle befindet sich links 
die Einfahrt zur IGV GmbH. 

 

 
 

 
 

 

INSTITUT FÜR 
GETREIDEVERARBEITUNG 

 
 
 

 
Staatlichen Fachschule für Lebensmitteltechnik Berlin  

Einladung 
Vereinigung Der Backbranche e.V.  

und der 

der Staatlichen Fachschule für  
Lebensmitteltechnik Berlin 

 
zum: 
 
 

15. VDB - Forum Nord  
_______________________________ 

 
Infotag Backwaren 

 

Innovationen bei 
Prozessüberwachung 

und Steuerung 
 

 

am Freitag, den 
04.06.2010 

von 13:00  bis 18:00 Uhr 
 

im IGV Institut für 
Getreideverarbeitung  

Arthur-Scheunert-Allee 40-41 
D-14558 Nuthetal Bergholz-Rehbrücke 



Innovationen bei 
Prozessüberwachung und 

Steuerung 
 
Wie kann in ausgewählten Beispielen die 
Zukunft in Backwarenbetrieben aussehen?  
Die Referenten nehmen Sie mit auf einen 
Ausblick in die Produktion von Morgen. 
Viele Innovationen erscheinen zunächst als zu 
gewagt. Wie weitreichend neue Technologien 
die Produktion von Backwaren verändert 
haben, kann an zahlreichen Beispielen durch 
einen Rückblick eindrucksvoll nachvollzogen 
werden.  
Lassen Sie sich von den Referenten 
inspirieren, um Anregungen zu erhalten, 
zukünftig die für ihre Produktion zielführende 
Entscheidung treffen zu können und damit 
ihre Wettbewerbsfähigkeit weiter zu stärken 
oder zu erweitern.  
 
In den Fachbeiträgen werden an unter-
schiedlichen Beispielen der Prozessüber-
wachung und Steuerung gezeigt, wie eine 
Automatisierung der Produktion möglich ist. 
Mit dieser Vorgehensweise werden die 
Forderungen von Produktionsleitern an die 
Produktion der Zukunft erfüllt. 
 
Anschließend laden wir Sie ein, mit uns 
gemeinsam Abschluss der neuen 
Bäckereitechniker zu feiern. Eine 
Getränkeauswahl und das reichhaltige Büfett 
sorgen für Ihr leibliches Wohl. 
In diesem Rahmen bietet sich dann auch die 
Möglichkeit zu entspannten Gesprächen 
zwischen Kollegen, Freunden und Bekannten. 
Von unseren Absolventen wird der Infotag 
immer wieder gern zum Gedankenaustausch 
und zum Wiedersehen genutzt. 

 

Programm 
 

Prof. Dr. K.-G. Busch 
Beuth Hochschule Berlin 
Moderation 

 

Herr Ing. Mag. (FH) R. Geringer  

Herr Dipl.-Ing. T. Mühlehner 
AutomationX, Graz /Österreich  
 Prozesskontrolle und 

Produktionsplanung 

 

Herr Dr. T. Zense 
IsernHäger, Isernhagen 
 Überwachung und Steuerung von 

Vorteiganlagen 

 

Frau Dipl.-Ing. Chr. Hermann 
IGV Institut für Getreideverarbeitung GmbH, 
Bergholz-Rehbrücke 
 Simulation des Backprozesses am 

Beispiel von Roggenmischbrot 
 

Kaffeepause 

 

Herr Dipl.-Ing. P. Leimeister 
FRITSCH GmbH Markt Einersheim 
 Moderne Automatisierungskonzepte in 

der Backwarenbranche 
  

Herr Dipl.-Ing. H. Grahn 
GfB Gesellschaft für Betriebseinrichtungen mbH, Berlin 

Herr G. Lekner 
SoBaTech, Maastricht/Niederlande 
 Kontinuierliche Toastbrotherstellung 

unter dem Aspekt der Automatisierung  
 

Herr Dipl.-Ing. D. Knost 
Werner & Pfleiderer Industrielle Backtechnik GmbH, 
Tamm 
 Präzision am laufenden Band durch 

gewichtsgenaue Teigteilung  

Teilnahmebedingungen 
Die Tagungsgebühren betragen für: 
- Mitglieder des Fördervereins FBAB e.V. und 

der VDB e.V. 30,00 €  
- Nichtmitglieder der Vereine 70,00 €  

- Studierende von Fachschulen, Fachhoch-
schulen und Universitäten kostenlos 

Ihre Anmeldung erfolgt abschließend durch die 
Zahlung der Tagungsgebühr auf das Konto der 
VDB e.V.: 

KontoNr.: 1005471535 
BLZ:  30050110 

der Stadtsparkasse Düsseldorf unter dem 
Stichwort: "Forum Nord“" (Bitte geben Sie 
den/die Namen des/der Tagungsteilnehmer(s) an!) 
Weitere Informationen finden Sie auf der 
Internetseite der Staatlichen Fachschule für 
Lebensmitteltechnik: 

www.lefa-berlin.de 
 



 


